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Waldviertler TischKultur bei SONNENTOR: Ein Abend voller Geschmack, Handwerk und Inspiration

Am 30. Juni wurde das Bio-Gasthaus Leibspeis‘ von SONNENTOR in Sprögnitz zur Bühne für einen weiteren außergewöhnlichen Abend der Waldviertler TischKultur. Rund 50 Gäste erlebten eine exklusive und genussvolle Reise durch das Waldviertel, bei der regionale Spitzenkulinarik, traditionelles Handwerk und künstlerische Darbietungen zu einem stimmigen Gesamterlebnis verschmolzen.

Unter dem Motto „brutal lokal und fest verwurzelt“ verwandelte sich das Gelände des Waldviertler Bio-Pioniers SONNENTOR in einen besonderen Schauplatz für gelebte Regionalität. Eingebettet in die sommerliche Atmosphäre des Kräuterdorfes erwartete die Gäste ein mehrgängiges Menü, das die Vielfalt und Qualität heimischer Produkte in den Mittelpunkt stellte.

Kulinarische Höhepunkte

Für die kulinarische Umsetzung sorgten Christoph Authried vom SONNENTOR Bio-Gasthaus Leibspeis' und Bio-Bäcker Mario Hölzl aus Schweiggers. Mit viel Kreativität interpretierten sie Klassiker neu und schufen ein Menü, das regionale Produkte, handwerkliches Können und moderne Kochkunst vereinte. 

Bereits zum Auftakt begeisterten ein Tatar vom Reh mit Blini und Zitronenmayo sowie gebackener Karpfenmilchner auf Gurke die Gäste. Es folgten Ravioli al Uovo mit Schafkäse und Nussbutter sowie eine Erdäpfelschaumsuppe mit Pilzrolle. Für eine erfrischende Pause sorgte ein Sorbet aus Sekt und Kriecherl, bevor als Hauptgang ein Waldviertler Surf & Turf aus Filet vom Waldviertler Blondvieh und Flusskrebsen, begleitet von Erdäpfel Mille-feuille und Karotte, serviert wurde. Den süßen Abschluss bildete ein Mohn-Eisknödel mit Vanilleespuma und Himbeere. Das gesamte Menü war eine Hommage an die bekanntesten Genussbotschafter des Waldviertels und begeisterte auch SONNENTOR-Gründer Johannes Gutmann der mitten unter den Gästen am Tisch saß und den Abend sichtlich genoss.

Musik und Handwerkskunst als besondere Würze

Neben den kulinarischen Höhepunkten sorgten musikalische Beiträge für eine stimmungsvolle Atmosphäre. Ein weiteres Highlight war die Vorführung der Keramikkünstlerin Johanna Löffl, die ihr Handwerk live präsentierte und den Gästen einen Einblick in die Entstehung hochwertiger Keramikarbeiten ermöglichte.

Die Waldviertler TischKultur steht für außergewöhnliche Genussmomente an besonderen Orten. Mit der Veranstaltung bei SONNENTOR wurde einmal mehr gezeigt, wie eng Kulinarik, Regionalität, Handwerk und Kultur im Waldviertel miteinander verbunden sind.
„Die Waldviertler TischKultur macht die Vielfalt unserer Region auf besondere Weise erlebbar. Gemeinsam mit engagierten Gastgeberinnen und Gastgebern entstehen Abende, die weit über ein klassisches Dinner hinausgehen und die Identität des Waldviertels erlebbar machen“, freut sich Tom Bauer, Geschäftsführer Waldviertel Tourismus, über die erfolgreiche Veranstaltung.

Die Waldviertler TischKultur wird auch in den kommenden Monaten an außergewöhnlichen Orten wie zum Beispiel dem Schloss Grafenegg fortgesetzt und lädt dazu ein, die Region mit allen Sinnen zu entdecken. Auch die Termine für 2027 sind bereits in Planung.
Tickets unter: www.waldvietel.at/tischkultur

Fotos unter: https://noew.px.media/share/1782994002cv9DeKqpzLleD3/media 
1_TischKultur_Sonnentor: v.l.n.r.: Tom Bauer, Johannes und Edith Gumann, Christoph Authried, Mario Hölzl 
2_TischKultur_Sonnentor: Am 30. Juni wurde das Bio-Gasthaus Leibspeis‘ von SONNENTOR in Sprögnitz zur Bühne für einen weiteren außergewöhnlichen Abend der Waldviertler TischKultur.
3_TischKultur_Sonnentor: Das Team von Sonnentor verwöhnte die Gäste mit regionaler Spitzenkulinarik.
4_TischKultur_Sonnentor: Fein gedeckte Tafel bei der Waldviertler TischKultur bei SONNENTOR:
5_TischKultur_Sonnentor: Gebackener Karpfenmilchner auf Gurke war eines der kulinarischen Highlights.
6_TischKultur_Sonnentor: Ein weiteres Highlight war die Vorführung der Keramikkünstlerin Johanna Löffl, die ihr Handwerk live präsentierte und den Gästen einen Einblick in die Entstehung hochwertiger Keramikarbeiten ermöglichte.
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